PUDIM CASEIRO

Oito Ovos; Acucar (oito colheres);
Farinha (duas colheres); Canela.
Batem-se as gemas e as claras i parte. Num
alguidar mistura-se tudo até ficar um creme.
Deita-se o creme para uma forma. A forma
poe-se em cima de um pote com agua a ferver
para cozer. Jd meio cozido acrescenta-se um

bocadinho de canela para ficar bem. fpvor
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