CANJA DEGALINHA
COMREPOLGAS (COGUMELOS)
Galinha com Ovos; Massinhas:
Repolgas; Azeite; Alho; Sal. Tempera-se
agua com sal, alho e azeite e poe-se a galinha

a cozer. Depois de cozida desha-se acarne da
galinha, voltando-se a por-se na agua juntamente
com as repolgas e os ovos esmagados (fica mais
amarelinha). Poe-se de novo ao lume e guando
estd a levantar fervura adiciona-se a massinha.
Estd pronta a comer assim que a massinha estiver

cozida. jron
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